
Salone Internazionale delle Tecnologie 
e Prodotti per Panificazione, 
Pasticceria e Dolciario

pizza

Tecnologie e Prodotti 
per Pizza e Pasta Fresca

Ambasciatrice della cucina italiana nel mondo, la pizza sarà 

protagonista di A.B. Tech Pizza Expo 2010. Costruttori di macchine e 

attrezzature e produttori di ingredienti presenti nei padiglioni di 

fieramilano potranno esporvi un’ampia rassegna di novità, idee e 

suggerimenti volti a migliorare la qualità di un piatto che continua a 

prendere per la gola schiere sterminate e crescenti di estimatori. Che 

siate artigiani o responsabili della produzione industriale, potrete 

valutare le nuove proposte tecnologiche grazie a cui contenere i costi, 

soprattutto energetici, innalzando la soglia del sapore.

La visita ad A.B. Tech Pizza Expo 2010 sarà l’occasione per 

programmare nuovi investimenti, rinnovare impianti e laboratori, ma 

anche misurare e migliorare il livello delle competenze grazie ai 

numerosi laboratori dimostrativi. Potrete infatti partecipare a corsi 

d’aggiornamento, dialogare sulle questioni che animano il settore e 

assistere agli eventi che con spettacolarità scandiranno le cinque 

giornate milanesi. Da non perdere il confronto con il Maestro Renato 

Andrenelli che coordinerà il Laboratorio Centrale dove realizzerà, in 

collaborazione con le aziende espositrici e con l’aiuto imprescindibile di 

altri rinomati pizzaioli, test e dimostrazioni su ingredienti, tecniche 

d‘impasto, lievitazione, conservazione della pasta e cottura. 

Un’opportunità da non perdere per chi ha fatto della pizza il proprio 

business. 

PIZZA


