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fieramilano, 23-27 ottobre 2010

A.B. TECH EXPO GIOCA D’ANTICIPO
Un’iniziativa dedicata all’eccellenza della capacita produttiva italiana,
realizzata all'interno di HOST (Salone dell'Ospitalita Professionale) in collaborazione con ExpoCTS,
offre una “gustosa anticipazione” dell’edizione 2010

Milano, 14 ottobre 2009 - A.B. Tech Expo anticipa i tempi e, a un anno esatto dalla sua inaugurazione, si
prepara a incontrare gli operatori del settore con un “gustoso assaggio” di quello che nel 2010 si svolgera in
fieramilano.

L’appuntamento € ad HOST, il Salone Internazionale dell'Ospitalita Professionale, dal 23 al 27 ottobre
2009, Padiglione 10, G81-H105.

A.B. Tech Expo e A.B. Tech Pizza Expo — in collaborazione con ExpoCTS, organizzatore di HOST -
propongono tre aree dimostrative dedicate a panificazione, pasticceria e pizza.

Tutti i giorni di manifestazione, panificatori, pasticcieri e pizzaioli professionisti potranno dunque dar prova -
in particolare al mondo dellHo.Re.Ca - dell’eccellenza della produzione made in ltaly, ottenuta grazie alla
sapiente mescolanza di esperienza e creativita dei grandi maestri, alto livello tecnologico di macchine,
attrezzature e forni di ultima generazione ed elevata qualita delle materie prime.

Un modo nuovo per sottolineare la volonta di A.B. Tech Expo di diventare il punto di riferimento dei
professionisti del settore che vogliono vivere la fiera come spazio in cui trovare le novita del mercato, ma
anche come contesto preferenziale per confrontarsi e cogliere occasioni di formazione e specializzazione.
Una grande opportunita anche per gli sponsor tecnici dell'iniziativa che, in attesa di esporre le proprie novita
durante A.B. Tech Expo 2010, godranno di una visibilita di tutto rilievo allinterno della fiera piu importante
per 'Ho.Re.Ca.

Ma, soprattutto, uno strumento per incentivare un dialogo ormai imprescindibile tra settori vicini e affini, che
hanno compreso la necessita di “contaminarsi” sempre piu. Grazie a quest’iniziativa, infatti, se da un lato il
visitatore di HOST avra modo di migliorare la propria formazione e di ampliare i propri orizzonti professionali,
vedendo all’'opera pasticcieri, panificatori e pizzaioli di altissimo livello, dall’altro aziende che solitamente si
rivolgono al mondo della panificazione, della pasticceria e della pizza potranno avere l'opportunita di
interfacciarsi con mondi differenti.

Inoltre, grazie alla scelta di collaborazione fatta dagli organizzatori di HOST e A.B. Tech Expo, l'iniziativa
consentira di sviluppare positive sinergie e di rafforzare sempre piu il ruolo di Milano, centro propulsivo
delleconomia italiana, nel settore alimentare, anche e soprattutto in attesa dellExpo 2015, che sara
dedicato proprio al tema “Nutrire il pianeta, energia per la vita”.

IL PROGRAMMA IN DETTAGLIO

A.B TECH EXPO BAKERY WORKSHOP
(Pad. 10 — Stand G81 H 81)

Animata da maestri panificatori, I'area dimostrativa dedicata alla panificazione sara per gli operatori in visita
un’occasione di confronto su tecnologie, tecniche e trend del settore. Allestita con macchine, forni e
attrezzature fornite da Afa Tomassini Spa, Effedue Srl, Irinox Spa, Rollmatic Srl, Tagliavini Spa e Vitella Srl,
presenta ogni giorno un programma differente:
e 23-24 ottobre: dimostrazioni a tema a cura di Molino Dallagiovanna e Cast Alimenti
e 25 ottobre: dimostrazioni a tema a cura di Molino A.Colombo (mattina) e Farine Varvello & Co.
(pomeriggio)
e 26-27 ottobre: dimostrazioni a tema, a cura di Maestri panificatori ASSIPAN — Confcommercio
(Associazione ltaliana Panificatori e Affini) e Italmill.



A.B. TECH EXPO PASTRY WORKSHOP
(Pad. 10 — stand G93 H93)

Organizzata in collaborazione con Istituto Etoile-Boscolo Etoile Academy, una delle scuole piu
prestigiose del settore, liniziativa svelera tendenze del mercato, ricette originali, tecniche innovative e
segreti dell’arte pasticcera, che nascono dal sapiente intreccio di alto livello tecnologico delle macchine,
qualita delle materie prime, abilita e creativita del professionista.

L’area — allestita con macchine, forni e attrezzature fornite da Afa Tomassini Spa, Dell'Oro Srl, Gami Srl,
Mimac ltalia Srl, Officine Bano Spa, Rinaldi Superforni Srl, Rondo Srl, Tecnomac by Castelmac Spa —
presenta ogni giorno un programma differente, con dimostrazioni tematiche curate e illustrate da maestri
pasticcieri.

A.B. TECH EXPO PIZZA WORKSHOP
(Pad. 10 — Stand G105 H 105)

Interamente dedicata al mondo della pizza, alimento di punta della tradizione gastronomica italiana e sempre
pit al centro dell’attenzione in ambito mondiale, I'area viene allestita con macchine, forni e attrezzature
forniti da Afa Tomassini Spa, Gemm Srl, Dell’Oro Srl, Lilly Codroipo Srl, Officine Bano Spa. Ogni giorno &
previsto un programma di animazione specifico:
e 23 ottobre: dimostrazioni a tema a cura di Molino A. Colombo (mattina) e Molino Alimonti
(pomeriggio)
e 24-25 ottobre: dimostrazioni a tema realizzate dal Maestro Foliero, a cura di U.E.P.T.e R., in
collaborazione con Antimo Caputo
e 26 ottobre: Campionato Europeo della Pizza, organizzato dalla Scuola ltaliana Pizzaioli e dalla
rivista Pizza e Pasta Italiana - Gare di cottura
e 27 ottobre: Campionato Europeo della Pizza, organizzato dalla Scuola Italiana Pizzaioli e dalla
rivista Pizza e Pasta Italiana - Gare di abilita (la pizza piu larga; il pizzaiolo piu veloce; gara di
freestyle). Al termine delle gare, nel pomeriggio, verranno proclamati i vincitori delle differenti
categorie e si svolgera la cerimonia di premiazione e la proclamazione dei Campioni Europei
2009. | primi 10 classificati al Campionato Europeo della Pizza si qualificheranno come partecipanti
al Giropizza D'Europa.
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A.B. Tech Expo-A.B. Tech Pizza Expo, Salone Internazionale per Tecnologie e Prodotti per panificazione, pasticceria,
dolciario, pasta fresca e pizza, si svolgera a fieramilano (Rho), dal 23 al 27 ottobre 2010. La manifestazione e
promossa da Consorzio SIPAN e F&M Fiere & Mostre ed e organizzata da F&M Fiere & Mostre, con il Patrocinio di
ASSIPAN-Confcommercio.
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